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Lactosa Cat. 1902

Ingredientes (Carbohidratos y Glucésidos)

Informacion practica

Aplicaciones Categorias
Fuente de carbono Uso general

Industria: Ingredientes para medios de cultivo

Principios y usos

La lactosa es un disacarido compuesto por los monosacaridos glucosa y galactosa, y se sintetiza solo por las células de la glandula mamaria lactante.
Su férmula empirica es C12H22011. La lactosa es uno de los tres componentes solidos principales de la leche y su Unico carbohidrato.

La lactosa se utiliza en microbiologia como fuente de carbono y energia, y también permite diferenciar las bacterias que pueden fermentar la lactosa de
las no fermentadoras. La utilizacion de la lactosa es la funcion principal de las bacterias del acido lactico, utilizadas en la fermentacion industrial de
productos lacteos.

Los disacaridos son dulces, solubles en agua y cristalinos. Este disacarido, junto con la dextrosa, constituye los carbohidratos mas utilizados en biologia
en la actualidad.

Caracteristicas fisico-quimicas

Descripcion Especificacion

Pérdidas por secado max. 0,5%

Apariencia Blanco, polvo cristalino
Identificacion Cumple con la Farmacopea
Rotacion éptica especifica +54,4° to +55,9°

Metales pesados <5 ppm

Apariencia de la solucion Claro y no mas coloreado que ref. BY7
Ceniza sulfatada max.0,1%

Agua (KF) 4,5%-5,5%

Absorbancia: proteinas e impurezas que absorben la luz, [A] 1%, 1 cm a 400 nm <0,04

Absorbancia: proteinas e impurezas que absorben la luz, [A] 1%, 1 cm a 210 a 220 nm <0,25

Absorbancia: proteinas e impurezas que absorben la luz, [A] 1%, 1 cm a 270 a 300 nm <0,07

Acididez o alcalinidad <0,4 ml NaOH 0,1M
Distribucion del tamafo de particula% <45 um <50

Distribucion del tamafio de particula% <100 pm >70

Distribucion del tamafo de particula% <150 pm >85

Distribucion del tamafio de particula% <315 uym >97

Solubilidad Soluble en agua

Test microbioldgico

Descripcion Especificacion
Recuento total de aerobios max. 100 CFU/g
Salmonella en 1g Neg.
Escherichia coli en 1g Neg.

Recuento total de hongos y levaduras max. 50 CFU/g
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Almacenamiento

Temp. Min.:2 °C
Temp. Max.:25 °C
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